
 
    PATE  à  TARTINER            
    (CHOCO) 
 

200 gr de chocolat fondant 

250 gr de beurre non salé (laiterie) 

9 c. à s. de sucre fin 

1,5 dl de lait entier 

1 œuf bien frais 

 

Chauffer le lait avec le sucre fin, retirer du 

feu, ajouter le chocolat fondant en morceaux 

et le beurre non fondu, mélanger bien le tout 

et terminer par l’œuf entier. Mixer le tout et 

mettre en pot. Laisser prendre au frigo avant 

de refermer le pot. 
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